LUNCH MENU

Biitro

DAILY 12.30 - 15.00

PASTA POKE PIZZA GOURMET
SPAGHETTI ALLA CARBONARA €15 ROSE & SAPORI €16 MARGHERITA €10
SPAGHETTI CARBONARA STYLE TARTARE DI TONNO, RISO NERO INTEGRALE, CECI, BURRATA E CRUDO €13
SPAGHETTI ALLE VONGOLE E BOTTARGA €18 E?ARA:)JSIFXI?YQSSA\?&?AF?AGISI?ILCIEll\’lZP,:)MODORI N, BURRATA CHEESE & PARMA HAM
SPAGHETTI WITH CLAMS AND BOTTARGA ’

TUNA TARTARE, BLACK WHOLEGRAIN RICE, CHICK PEAS,

SPAGHETTI AL PESTO €15 CARROTS, HARD-BOILED EGGS, CHERRY TOMATOES, BURGERS & SANDWICHES
SPAGHETTI WITH PESTO EMMENTAL CHEESE, MIXED SALAD CHEESEBURGER CON PATATE FRITTE €13
PENNE ALLA BOLOGNESE €12 SERVED WITH FRENCH FRIES
PENNE WITH RAGOUT SAUCE GREEN BURGER CON PATATE FRITTE @ €13

PENNE AL POMODORO SAN MARZANO E BASILICO €12
PENNE SAN MARZANO TOMATO AND BASIL

PIATTI CALDI & FREDDI ¢ HOT & COLD DISHES

CAPRESE DI BURRATA CON POMODORI DATTERINI E
PANE PUGLIESE €16
CAPRESE SALAD WITH BURRATA CHEESE, CHERRY
TOMATOES AND APULIAN BREAD

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE €16
PARMA HAM & MELON

VITELLO TONNATO CON CAPPERI DI PANTELLERIA €16
COLD VEAL WITH TUNA SAUCE AND PANTELLERIA CAPERS

SUPREMA DI POLLO ALLA GRIGLIA €16
CON PATATE FRITTE
GRILLED CHICKEN BREAST WITH FRIED POTATOES

FILETTO DI BRANZINO ALLA GRIGLIA CON €22
PATATE PROVENZALI
GRILLED SEA BASS FILLET WITH PROVENCAL POTATOES

FILETTO DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA €25
CON PATATE AL FORNO
GRILLED HEIFER FILLET WITH BAKED POTATOES

GREEN POWER @ €16
SFILACCI VEGANI A BASE DI PROTEINE DI PISELLI,
POMODORINI, MAIS, ZUCCHINE, RAVANELLO,
AVOCADO, ANACARDI TOSTATI, QUINOA

VEGAN PEA PROTEIN STRIPS, CHERRY TOMATOES, CORN,
ZUCCHINI, RADISH, AVOCADO, ROASTED CASHEW NUTS,
QUINOA

INSALATONE e SALADS

CAESAR SALAD: POLLO, BACON, UOVO, €15
INSALATA, POMODORO, PARMIGIANO E SALSA
CHICKEN, BACON, EGG, SALAD, TOMATO, PARMESAN

AND CAESAR DRESSING

NIZZARDA: INSALATA, UOVA, TONNO, OLIVE, €15
FAGIOLINI, PATATE

NICOISE SALAD: GREEN SALAD, EGGS, TUNA, OLIVES,
GREEN BEANS, POTATOES

ROSE&SAPORI

SFILACCI VEGANI A BASE DI PROTEINE DI PISELLI

IN SALSA CHIMICHURRI, CAVOLO CAPPUCCIO ROSSO
MARINATO, MAIONESE DI SOIA

VEGAN PEA PROTEIN STRIPS WITH CHIMICHURRI SAUCE,
MARINATED RED CABBAGE, SOY MAYONNAISE,

SERVED WITH FRENCH FRIES

CLUB SANDWICH “VILLA ROSA” CON PATATE FRITTE €13
TACCHINO, INSALATA, POMODORO, MAIONESE, BACON
TURKEY, SALAD, TOMATO, MAYONNAISE, BACON,

SERVED WITH FRENCH FRIES

Disponibili panini burger senza glutine
Gluten-free burger buns available

FRUIT & DESSERT

ANANAS AL NATURALE ¢ PINEAPPLE €6
ANGURIA AL NATURALE ¢ WATERMELON €6
INSALATA DI FRUTTA AL NATURALE / €7

CON GELATO / CON YOGURT
FRUIT SALAD / WITH ICE CREAM / WITH YOGURT

SORBETTO ALLA FRAGOLA €7
STRAWBERRY SORBET
SEMIFREDDO AL PISTACCHIO €7

PISTACHIO PARFAIT



